


往
年
の

酒
銘
を
復
刻

明
治
維
新
〜
平
成
初
期
ま
で
当

蔵
の
主
要
銘
柄
で
あ
っ
た
「
萬

歳
」
を
７
年
ぶ
り
に
復
刻
発
売
。

RR
22
BB
YY
に
山
廃
製
法
で
醸
し
、

蔵
内
で
約
３
年
寝
か
せ
た
純
米

酒
。
本
商
品
を
も
っ
て
兵
庫
北
錦

の
リ
リ
ー
ス
は
一
旦
終
わ
り
を
迎

え
ま
す
。
熟
成
に
よ
っ
て
醸
成
さ

れ
た
深
く
甘
い
香
り
に
、
扁
平
精

米
に
よ
る
ク
リ
ア
な
味
わ
い
が
冴

え
わ
た
る
辛
口
酒
。

〈酒質〉純米

〈酒米〉兵庫北錦 

〈生産地〉兵庫県

〈精米歩合〉70% 

〈ALC〉16 度

〈容量〉720ml 

〈保存〉常温
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錦
秋

K
inshu

ひ
と
夏
超
え
た
味
吟
醸

厳
冬
に
山
田
錦
で
仕
込
ん
だ
純
米
吟

醸
を
低
温
で
じ
っ
く
り
熟
成
。
凛
と

し
た
香
り
に
な
め
ら
か
な
舌
触
り
、

優
し
い
甘
み
を
感
じ
な
が
ら
も
余
韻

は
潔
く
切
れ
上
が
る
端
正
な
酒
。
焼

き
秋
刀
魚
や
松
茸
な
ど
と
抜
群
の
相

性
で
食
事
を
引
き
立
て
ま
す
。
木
版

画
は
か
つ
て
の
蔵
入
り
前
の
秋
洗
い

の
風
景
を
モ
チ
ー
フ
に
し
た
ワ
タ
ナ

ベ
ト
モ
コ
さ
ん
の
作
品
。

〈酒質〉純米吟醸

〈酒米〉山田錦

〈生産地〉兵庫県

〈精米歩合〉60%

〈ALC〉16 度

〈容量〉720ml 

〈保存〉常温
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千
歳
ル
ネ
サ
ン
ス

H
yogo Sake 85

Sensai R
enaissance

H
yogo Sake 85

享
保
の
酒
造
り
を
追
求

創
業
（
享
保
元
年
）
の
酒
造
り
に
範

を
取
り
、
乳
酸
・
酵
母
を
添
加
せ
ず

蔵
内
の
菌
を
活
か
し
て
醸
す
ル
ネ
サ

ン
ス
シ
リ
ー
ズ
よ
り
、
次
世
代
酒
米

H
yogo

Sake
85

が
新
発
売
。
麹
の

力
で
米
を
し
っ
か
り
と
溶
か
す
と
と

も
に
、
酒
母
由
来
の
酸
味
を
引
き
出

し
た
仕
上
が
り
を
目
指
し
ま
し
た
。

軽
や
か
な
酸
味
が
透
明
感
と
と
も
に

広
が
り
ま
す
。

〈酒米〉Hyogo Sake 85

〈生産者〉廣岡治（春日町）

〈精米歩合〉80% 

〈ALC〉16 度

〈容量〉720ml 

〈保存〉冷蔵推奨
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千　
　
　

歳

ル
ネ
サ
ン
ス

〈酒質〉純米

〈酒米〉五百万石 

〈生産地〉兵庫県

〈精米歩合〉70% 

〈ALC〉17 度

〈容量〉720ml l ,1.8L

〈保存〉常温

〈酒質〉純米

〈酒米〉複数米

〈生産地〉兵庫県

〈精米歩合〉70% 

〈ALC〉16 度

〈容量〉720ml 

〈保存〉冷蔵

〈酒米〉野条穂

〈生産者〉高田幸典（多可町）

〈精米歩合〉80%

〈ALC〉16 度

〈容量〉720ml 

〈保存〉冷蔵推奨

▶ 奥丹波 澱絡み

〈酒質〉純米吟醸〈容量〉720ml
▶ 丹波黒枝豆

〈生産者〉ひょうたん農場（市島町）

〈容量〉250g × 2

完全予約制　

ご予約は 9 月 30 日まで。

10 月中旬より順次発送。
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i &
K
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am
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N
am

a N
igori

K
uroedam

am
e

冷
や
お
ろ
し

山
廃
純
米
生
に
ご
り

澱
絡
み
＆

黒
枝
豆
セ
ッ
ト

円
熟
の
奥
丹
波

温
故
知
新
の

酒
造
り

復
刻
米
を

木
桶
に
仕
込
む

丹
波
の

秋
の
詰
め
合
わ
せ

冬
に
搾
っ
た
純
米
酒
を
加
熱
処

理
し
、
蔵
内
で
秋
ま
で
低
温
貯

蔵
。
上
槽
時
は
若
く
鮮
烈
だ
っ

た
酒
質
が
、
半
年
の
熟
成
期
間

を
経
て
重
厚
な
旨
味
と
コ
ク
が

醸
成
さ
れ
、
濃
醇
旨
口
の
心
地

よ
い
余
韻
に
包
ま
れ
ま
す
。

燗
に
つ
け
る
と
一
層
香
味
が
開

き
、
円
熟
の
旨
味
を
存
分
に
お

楽
し
み
い
た
だ
け
ま
す
。

山
廃
仕
込
み
の
お
酒
を
搾
っ
た

後
に
タ
ン
ク
の
底
に
た
ま
っ
た

オ
リ
の
み
を
集
め
て
瓶
詰
め
。

心
地
よ
い
ガ
ス
感
、
柔
ら
か
い

甘
み
と
旨
味
、
穏
や
か
な
酸
味

が
楽
し
め
ま
す
。
開
栓
し
た
ら

ま
ず
は
上
澄
み
、
そ
の
あ
と
は

に
ご
り
部
分
を
混
ぜ
て
二
度
美

味
し
く
。
例
年
人
気
の
た
め
お

早
目
に
ご
注
文
く
だ
さ
い
。

高
田
氏
が
農
薬
・
化
学
肥
料
に

頼
ら
ず
育
て
る
「
野
条
穂
」
を

往
時
さ
な
が
ら
に
低
精
米
し
、

酵
母
無
添
加
・
乳
酸
無
添
加
で

木
桶
仕
込
み
し
た
自
然
酒
。
骨

太
な
酸
味
を
ベ
ー
ス
に
、
野
条

穂
な
ら
で
は
の
五
味
豊
か
な
旨

味
が
調
和
し
な
が
ら
も
、
不
思

議
と
難
解
さ
を
感
じ
さ
せ
な
い

旨
口
酒
と
な
り
ま
し
た
。

丹
波
の
秋
の
味
覚
を
象
徴
す
る

黒
枝
豆
と
、
地
元
産
五
百
万
石

で
醸
し
た
う
す
に
ご
り
生
酒
の

マ
リ
ア
ー
ジ
ュ
。
黒
枝
豆
が
最

も
美
味
し
く
実
る
時
期
に
収
穫

し
、
順
次
お
届
け
い
た
し
ま
す
。

秋
で
も
ほ
ん
の
僅
か
な
期
間
し

か
味
わ
え
な
い
、
と
び
き
り
の

贅
沢
を
ぜ
ひ
ご
自
宅
で
。

K
uroedam

am
e

Sensai
R

enaissance
N

ojoho
N

ojoho
野
条
穂
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公式サイトはコチラ
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https://okutamba.shop-pro.jp


