


一
滴
陶
然
の

奥
丹
波

当
蔵
が
誇
る
酒
造
職
人
が
考
え
得

る
限
り
の
手
間
暇
を
か
け
て
醸
し

上
げ
た
純
米
大
吟
醸
の
生
原
酒
を

４
年
ぶ
り
に
リ
リ
ー
ス
。
低
温
長

期
発
酵
に
よ
る
凛
と
し
た
香
り
、

伝
統
の
氷
上
流
製
麹
に
よ
る
つ
つ

ま
し
い
旨
味
が
織
り
な
す
た
お
や

か
な
味
は
ま
さ
に
無
比
。
こ
の
冬

の
奥
丹
波
の
酒
造
り
を
象
徴
す
る

美
酒
を
是
非
ご
自
宅
で
お
楽
し
み

く
だ
さ
い
。

〈酒質〉純米大吟醸

〈酒米〉山田錦 

〈生産地〉兵庫県

〈精米歩合〉40% 

〈ALC〉16 度

〈容量〉500ml 

〈保存〉要冷蔵

M
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s
i
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春
霞
み

H
arugasum

i

麗
し
く
香
る
霞
み
酒

低
温
環
境
下
で
優
れ
た
香
気
を
生
み
出

す
「
M
3
1
0
」
酵
母
を
採
用
し
、
最

も
冷
え
込
む
睦
月
に
醸
造
し
た
純
米
吟

醸
。
口
に
含
ん
だ
瞬
間
、
青
リ
ン
ゴ
を

思
わ
せ
る
甘
美
な
香
り
、
ま
る
で
雪
解

け
の
瞬
間
を
閉
じ
込
め
た
よ
う
な
ガ
ス

感
が
広
が
り
、
五
百
万
石
ら
し
い
潔
い

透
明
感
に
包
ま
れ
ま
す
。例
年
と
比
べ
、

キ
レ
味
の
美
し
さ
が
光
る
ド
ラ
イ
な
仕

上
が
り
で
す
。

自
然
酒

△
雨
酒

無
濾
過
生
原
酒

Sankaku A
m

ezake

在
来
品
種
の
素
性
光
る

「BIO
 SA
K
E

」
シ
リ
ー
ズ
か
ら
数
量

限
定
で
無
濾
過
生
原
酒
を
お
届
け
し
ま

す
。
本
場
岡
山
で
育
て
ら
れ
る
オ
ー

ガ
ニ
ッ
ク
雄
町
を
使
用
し
た
し
ぼ
り
た

て
。
軽
快
な
仕
上
が
り
の
中
に
、
柔
和

な
酸
と
甘
み
を
中
心
と
し
た
多
層
的
な

旨
味
が
広
が
り
、
深
く
長
い
余
韻
へ
と

展
開
。
現
存
す
る
殆
ど
の
酒
米
の
ル
ー

ツ
と
も
伝
わ
る
品
種
の
ポ
テ
ン
シ
ャ
ル

を
存
分
に
楽
し
め
る
一
本
で
す
。

〈酒質〉純米吟醸

〈酒米〉雄町

〈生産地〉山﨑農園

〈精米歩合〉60%

〈ALC〉15 度

〈容量〉720ml 

〈保存〉要冷蔵

〈酒質〉純米吟醸

〈酒米〉五百万石

〈生産地〉ひょうたん農場（市島町）

〈精米歩合〉60%

〈ALC〉14 度

〈容量〉720ml / 1.8L 

〈保存〉要冷蔵
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千
　
歳

自
然
酒

無
濾
過
生
原
酒

〈酒質〉純米大吟醸

〈酒米〉イセヒカリ 

〈生産者〉廣岡治（小野市）

〈精米歩合〉50% 

〈ALC〉16 度

〈容量〉500ml

〈保存〉要冷蔵

〈酒質〉純米吟醸

〈酒米〉野条穂 

〈生産者〉高田幸典（多可町）

〈精米歩合〉60% 

〈ALC〉15 度

〈容量〉720ml

〈保存〉要冷蔵

〈酒質〉純米大吟醸

〈酒米〉五百万石

〈生産者〉青木卓夫（春日町）

〈精米歩合〉50% 

〈ALC〉16 度

〈容量〉720ml 

〈保存〉要冷蔵

〈酒質〉純米吟醸

〈酒米〉野条穂

〈生産者〉藤田真一（丹波篠山市）

〈精米歩合〉60% 

〈ALC〉15 度

〈容量〉720ml 

〈保存〉冷蔵推奨

K
inena! O

kutam
ba 

Isehikari

Sensai N
ojoho

Taku no N
am

a

Sensai N
ojoho

Taku no N
am

a

K
IN
E
N
A
!

O
K
U
T
A
M
B
A

イ
セ
ヒ
カ
リ

卓
ノ
生

美
し
き
田
圃
に　

想
い
を
馳
せ
る

青
木
卓
夫

渾
身
の
一
献

大
地
か
ら
の

贈
り
物

復
刻
米
を

木
桶
に
仕
込
む

農
薬
や
肥
料
を
使
用
せ
ず
育
て

た
食
用
米
・
イ
セ
ヒ
カ
リ
を
小

仕
込
み
で
醸
し
た
純
米
大
吟
醸

生
原
酒
。
酒
米
と
比
べ
も
ろ
み

に
溶
け
に
く
い
こ
の
お
米
か

ら
、
麹
の
力
で
甘
み
を
引
き
出

し
、柔
ら
か
な
味
わ
い
を
実
現
。

蔵
ま
つ
り
開
催
の
3
月
16
日
限

り
で
限
定
蔵
出
し
ま
す
。

夏
に
米
を
作
り
、
冬
に
酒
を
造

る
。
往
年
の
丹
波
杜
氏
の
暮
ら

し
を
現
代
に
体
現
す
る
青
木
杜

氏
が
、
酒
米
栽
培
か
ら
醸
造
ま

で
一
貫
し
て
自
ら
手
掛
け
た

プ
ラ
イ
ベ
ー
ト
純
米
大
吟
醸
。

酒
通
の
皆
様
の
熱
烈
な
ご
要
望

に
お
応
え
し
て
、
こ
の
秘
蔵
酒

を
生
の
ま
ま
特
別
蔵
出
し
。

戦
後
忽
然
と
姿
を
消
し
た
兵
庫

県
の
在
来
酒
米
「
野
条
穂
」
を

復
刻
し
、
有
機
農
法
で
育
成
。

こ
の
米
を
醸
し
上
げ
た
自
然
酒

は
、
五
味
（
甘
酸
辛
苦
渋
）
が

調
和
し
た
ふ
く
よ
か
で
味
わ
い

深
い
仕
上
が
り
で
、
当
蔵
の
自

然
酒
シ
リ
ー
ズ
の
真
髄
と
も
い

え
る
一
本
と
な
り
ま
し
た
。

丹
波
杜
氏
が
確
立
し
た
古
典
的

醸
造
法
「
生
酛
」
を
採
用
し
、

も
ろ
み
の
発
酵
容
器
に
は
木
桶

を
使
用
、
蔵
内
の
微
生
物
を
活

か
し
て
醸
造
し
ま
し
た
。
爽
や

か
な
上
立
ち
香
、
な
め
ら
か
な

舌
触
り
と
共
に
豊
か
な
甘
み
が

広
が
り
、
僅
か
な
苦
み
と
渋
み

と
共
に
消
え
て
い
き
ま
す
。

Sikaku T
suchizake

野
条
穂

□
土
酒

3/16 sat. 10:00～
オンラインショップ＆

酒蔵まつり会場にて限定発売
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